












XOKOA 
1, rue de Lestandau, zone de Maignon
64600 ANGLET
www.xokoa-restaurant.com
Réservations : 05 24 33 06 74

MIDI
Asperges blanches grillées, sauce mousseline, 

chips de jambon de Bayonne
Pêche du jour, polenta snackée aux girolles,

jus de veau perlé
Tarte Tatin, glace vanille

L’information d’ici, au quotidien
.com

www.presselib.com

ZOKO MOKO
6, rue Mazarin 64500 ST-JEAN-DE-LUZ
www.zokomoko.com
Réservations : 05 59 08 01 23
Fermé Lundi et Dimanche

MIDI
Blini de cabillaud, pesto et roquette

ou Roulé au jambon serrano et mousse de chèvre
Fish and chips, patate douce et sauce tartare

ou Blette farcie, chaire à saucisse,
carottes fanes et jus corsé

Riz au lait
ou Mousse avocat, citron vert et meringue

SOIR
Œuf parfait, crème de maïs, huile à l’ail des ours
Coquilles St Jacques mousseline de chou fleur, 

pickles et jus de volaille
Ananas façon pavlova, meringue

et glace noix de coco et rhum

Restaurant BONNET
Place du Fronton, 64250 ITXASSOU
www.maison-bonnet.com
Réservations : 05 59 29 75 10
Fermé Mardi et Mercredi

MIDI
Crémeux du Barry, choux fleur au curry

œuf de truite, mimosa
Cochon iratzia en 2 façons, écrasée de pommes 

de terre fumée, condiment chasseur
Mousse tiède au chocolat, glace vanille

et madeleine au miel
SOIR

Asperges blanches des landes et poireaux façon 
carbonara, noisettes, croûtons chorizo ibérique

Cabillaud en viennoise de chorizo printanière de 
légumes, crémeux petits pois,émulsion citronnée

Volaille de Souraïde en farce fine aux champi-
gnons, gnochis de pommes de terre,

carottes en déclinaison
 Raviole végétale de fruit de la passion, moelleux 

et sorbet coco,ananas
Biscuit coulant au chocolat 70% gel et sorbet 

clémentine, sablé pressé pralin

LES SIX SAISONS
4, Rue de l’Église 64210 BIDART
www.lessixsaisons.fr
Réservations : 05 59 54 70 88

MIDI
Œuf  parfait, velouté d'asperges
Bœuf Herriko, pommes de terre

ou Poisson de la criée, légumes du moment
Pavlova agrumes ou Tiramisu

SOIR
Œuf  parfait, velouté d'asperges

ou Fregola sarda, poisson
Agneau de lait du Pays Basque

ou Poisson de la criée, légumes du moment
Pavlova agrumes

ou Soufflé du moment

LE POISSON À VOILE 
118, Av. de l’Adour 64600 ANGLET
www.restaurant-lepoissonavoile-anglet.fr
Réservations : 05 59 29 63 39

MIDI
Friture de lotte, sauce tartare

ou Toast de foie gras et son duo d'asperges
ou Planche Ibérique et boudin tiède aux pommes

Pavé de poisson de la criée du jour
et son riz à l'espagnole

ou Cochon de lait cuit à basse température
sauce forestière, frites maison

Tarte fine aux pommes
ou Verrine à la poire mousse praliné spéculoos

SOIR
 Pulpo à la gallega

ou Assiette de tapas: Boudin chaud aux pommes, 
empanadas maison, jambon serrano, pan con tomate
Bavette d'aloyau sauce à la moelle rôti et poivre, 

frites maison
ou Bourride de lotte, saumon,merlu, crustacés et 

son toast à la rouille
Crumble aux pommes calvados

et boule de glace vanille
ou Fondant au chocolat

ou Crème brulée 

Restaurant LE CHÊNE
979 Elizako Bidea, 64250 ITXASSOU
www.lechene-itxassou.com
Réservations : 05 59 29 75 01

MIDI
Terrine du Patron & pickles

ou Chipirons en persillade & Xipister maison
Suprême de volaille façon basquaise
ou Truitelles de Banka à la navarraise
& mousseline de pommes de terre

Ganache chocolat au piment d’Espelette & 
nougatine croquante

ou Gâteau Basque maison & boule de glace vanille
SOIR

Œuf, mousse de brebis & Matraïla de Kinto
ou Gravelax de truite de Banka

Echine de cochon Ibaïama au Kamado,
crème de choux rouges & chicorée frisée

ou Merlu de ligne, fèves & petits-pois, émulsion de 
fumet anisé & pousses de pois verts

Le Russe du Chêne (biscuit amandes & crème prâlinée)
ou La Reine d’Itxassou (sorbet cerise, crème de cerises de 

JM Etchepare, crème fouettée & copeaux de chocolat)
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