
E N T R É E S
Coupe  de  champagne  rosé  Pommer y

Hu î t res  Ma i son  G i l l a rdeau  vapeur ,  pomme Granny  Smi th  e t 
concombre ,  émuls ion  de  v ina ig re  de  c id re

Fo ie  g ras  ma i son  au  magret  fumé ,  bet te raves ,  mûres  e t  chutney 
de  kak i  ép icé

P L AT S
Méda i l lon  de  homard ,  navet  bou le  d ’o r ,  fenou i l  au  combava ,  sa l sa 

exot ique ,  b i sque  rédu i te  à  l ’ o range

Suprême de  p igeonneau ,  c romesqu i s  de  fo ie  g ras  e t  de  mor i l l e s , 
ca ro t tes  fanes  rô t ie s ,  po i re  de  S ichuan ,  ju s  rédu i t  t ru f fé

D E S S E R T
Dél ica tesse  choco la t  b lanc ,  cœur  agrume ,  mer ingue  coco

Le menu du réveillon
105  €



E N T R É E S
Fo ie  g ras  ma i son  au  magret  fumé ,  bet te raves ,  mûres  e t  chutney 

de  kak i  ép icé

P L AT S
Méda i l lon  de  homard ,  navet  bou le  d ’o r ,  fenou i l  au  combava ,  sa l sa 

exot ique ,  b i sque  rédu i te  à  l ’ o range

OU

Suprême de  p igeonneau ,  c romesqu i s  de  fo ie  g ras  e t  de  mor i l l e s , 
ca ro t tes  fanes  rô t ie s ,  po i re  de  S ichuan ,  ju s  rédu i t  t ru f fé

D E S S E R T
Dél ica tesse  choco la t  b lanc ,  cœur  agrume ,  mer ingue  coco

Le menu du réveillon
ENFANT MOINS DE 12  ANS -  45  €


