REVEILLON ET _
DEJEUNER DE NOEL

Amuse-bouche:

Foie gras des Landes, hareng fumé, poireaux crayons, bouillon d’un pot au feu

Crabe Royal, fine gelée d’étrilles, mousse citronnée et Caviar

Petrossian

Aiguillette de Saint Pierre dorée, courge torréfiée et chataignes

confites

Pintade de Pierre Duplantier truffée,

polenta croustillante, mais en salade
Granité clémentine et Champagne

Mont d’or brut et aéré, raisin et

noisettes

Sphére « boule de Noél » ananas, noix de coco et sorbet a la

coriandre

5 PLATS
135€ TTC HORS BOISSONS
ANIMATION MUSICALE
24 DEC 19H: SUZY PIANISTE
25 DEC 12H30: SOLARIS TRIO JAZZ




31 DECEMBRE - REVEILLON
'CIRCUS RETRO'

Amuse-bouche: Anguille fumée, Foie gras, bouillon de langoustine

Langoustine marinée et Caviar Oscietre Imperial de la Maison

Petrossian

Pressé de Foie Gras des Landes
a la truffe melanosporum

Coquille St Jacques de plongée,
céleri et noisettes, pomme verte acidulée

Chapon fermier de Pierre Duplantier, gnocchis de carottes,
Truffe blanche

Sorbet Champagne et cranberries

« Camembert » de brebis,
cerise confite et glacée, noix de macadamia

Clémentine « Surprise »
craquante et confite

Douceurs sucrées

DiNER SPECTACLE 6 PLATS
319€ TTC AVEC UNE
COUPE DE CHAMPAGNE

commengant par b grande parade ded batelewd, ded daltimbangued et bonimentewdd. Puid c/'edt « Lo Belle Epogue »,
be Régina vit aw ypthme de Ceffervescence dev cabarets paridiend. Aviive bo Grande Gueve duivie deb « Annied Folles ».

Jongleans, dambewded, actobated abriend et comédiend voud contenont Ehittoire du cingue et du cabaret aw début XX diécle en
Avec la paix tetwourée, ca dande o tout-va le charleston au petit palace biarvest.
Letemps padde, on change de diécle et le dpectacle vivant contempotain &'invite aw Regina pouwt Can 2022,



PROGCRAMMATION
MUSICALE DU MOIS DE
DECEMBRE

SAMEDI 4 19H: WILLO
SAMEDI 11 19H: THOM A
SAMEDI 18 19H30: TWO HUGS
VENDREDI 24 19H: SUZY PIANISTE
SAMEDI 25 12H30: SOLARIS TRIO JAZZ
MARDI 28 19H: KEEP SMILIN'
TER JANVIER 12H30: SWING 64

Deécowyrer. déd le ¢ décembre dand notre patio
bo, décoration 'CIRCUS RETRO’ imaginée par
Ovchid

Le Régina Biarritz Hotel & Spa
52, avenue de I'Impératrice
64200 Biarritz
Tel. +33 (0)5 59 41 33 00
www.hotelregina-biarritz.com

SUR RESERVATION

BRUNCH DU
NOUVEL AN

Assortiment de viennoiseries et pains
Planches de charcuterie
Saumon fumé a la ficelle au bois de hétre
Bar a salades
Jambon Bellota sur 1'os
Mini clubs sandwiches crabe & avocat
Foie gras des Landes cuit en terrine
Huitres marennes d'Oléron
Langoustines pochées dans une nage de
légumes
Bulots & Crevettes roses
Saumon cuit entier en Bellevue
Ceviche de dorade coco pomme granny citron
Légumes frais vapeurs
Truite de Banka fumée créme aux herbes
Paté en croute
Pain de légumes d’hiver consommé Borsh
Assortiments de verrines gourmandes

Velouté de courges a la vanille

Eufs cocotte, champignons & truffe noire
Lotte & I'américaine & légumes confits

Joue de Beeuf au foie gras & pommes grenailles

Chariot de fromages affinés

Omelette norvégienne
Blche des fétes
Fontaine de chocolat
Cascade de fruits

Douceurs maison

95€ TTC AVEC UNE COUPE DE CHAMPAGNE
ANIMATION MUSICALE 12H30: SWING 64




