
Pour plus de 
renseignements

Pour toute demande d’information 
ou réservation, n’hésitez pas à nous contacter 

au 05 59 41 30 01

23 Décembre 2023 : L’apprenti Père Noël

24 Décembre 2023 : L’apprenti Père Noël 
& le Flocon Magique

25 Décembre 2023 : Mission Noël
Les aventures  de la Famille Noël

26 Décembre 2023 : Le Petit Prince

27 Décembre 2023 : Là-Haut

28 Décembre 2023 : La Reine des Neiges I

29 Décembre 2023 : La Reine des Neiges II

30 Décembre 2023 : Moi, Moche et Méchant I

31 Décembre 2023 : Moi, Moche et Méchant II

1er Janvier 2024 : Moi, Moche et Méchant III

2 Janvier 2024 : Tous en Scène

3 Janvier 2024 : Vaiana

4 Janvier 2024 : Le Petit Prince

5 Janvier 2024 : Les Indestructibles 1

6 Janvier 2024 : Les Indestructibles 2

Programme 
des fêtes

Cinéma 
des enfants

Rendez-vous tous les jours dans 
le salon Ainhoa à 17h00



Réveillon de Noël

Dîner du Dimanche 24 Décembre 2023

Foie gras de Canard du Sud-Ouest 
mi cuit au torchon, laque épicée

Dos de Bar rôti 
Bouillon onctueux à la badiane, risotto iodé

Chapon fermier au Jurançon 
Accras de butternut et girolles persillées

La Bûche
Angel Cake vanille, onctuosité amère, 

poires fondantes parfumées à la cannelle de Ceylan

95€ par personne | 50€ par enfant (-12ans)
Prix nets service compris | Menu hors boissons

Supplément de 35€ dans le cadre de la pension.
Réservation obligatoire

Jour de Noël

Brunch du Lundi 25 Décembre 2023
de 12h15 à 15h concert live avec le duo

Gaby and Gentleman

75€ par personne | 35€ par enfant (-12ans)
Prix nets service compris | Menu hors boissons
Supplément de 15€ dans le cadre de la pension.

Réservation obligatoire.

Nouvel An

Réveillon de la Saint Sylvestre
Dîner du Dimanche 31 Décembre 2023

Mise en bouche
La noix de Saint Jacques croustillante, 
tiramisu coraillé et émulsion safranée

Le Foie gras de Canard 
En escalope, crumble de panais et poire,

émulsion vin chaud épicé

Le Saint Pierre
Crevettes sauvages, 

escabèche au Yuzu, jeune fenouil

Le Veau
Doré en cocotte, médailllons de �let, 

patate douce rôtie, crémeux de morilles

Le Bleu Basque
Empanadas aux coings con�ts 

L’Exotique
Fraîcheur de mangue et ananas aux e�luves 

de piment d’Espelette, sorbet mojito

250€ par personne | 85€ par enfant (-12ans)
Prix nets service compris | Menu hors boissons

Supplément de 190€ dans le cadre de la pension.
Réservation obligatoire

Nouvel An

Réveillon de la Saint Sylvestre
Concert live au Bar

Apéritif en musique face à l’océan 
avec un concert live de «Swing 64»

à partir de 19h00.

La suite de la soirée sera animée 
par le DJ

Groove Caviar

Jusqu’à 02h00, laissez-vous séduire par un large 
répertoire des tubes les plus connus pour fêter 

la nouvelle année sur des rythmes e�renés.

Jour de l’An

Brunch de la nouvelle année
Lundi 1er Janvier 2024 de 12h15 à 15h

concert live avec le duo
Gaby and Gentleman

75€ par personne | 35€ par enfant (-12ans)
Prix nets service compris | Menu hors boissons
Supplément de 15€ dans le cadre de la pension.

Réservation obligatoire.


