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BIENVENUE !
LES BAIGNEUSES S WELCOME !

Photo Couverture ©Ville de Biarritz / Delphine PERNAUD

- de Biarritz -

A Biarritz, I'art de vivre prend fout son sens, et
I'art de la table et du bien manger n'y sont pas
de vains mots. On y trouve en effet un large
choix de restaurants pour tous les budgets et
toutes les envies. Et lorsque I'on voit la position
privilégiée de Biarritz entre ferre ef océan, on
sait que les produits locaux sont & I'honneur.
Bonne dégustation !

In Biarritz, the “art of living” takes on its full
meaning, and fine dining and delicious food
are not empty promises. There is a wide choice
of restaurants for every budget and every de- SCANNEZ, DECOUVREZ
sire. And when you see the privileged position oA AN DSOS
of Biarritz between land and ocean, you know

that local products are honoured.

Enjoy your meal!

Office de Tourisme

Les images contenues dans ce guide sont fournies par les res- et des Congrés

taurants. Biarritz Tourisme décline toute responsabilité en cas de , -

non-respect des droits d’auteurs des dites 'foﬂ raphies. Imprimé 1 square d'Ixelles - 64200 Biarritz
pe photograpl p .

en 2023 par : Gamboa. Création AS Billaud pour NSI Agence Tél : +33 (0)5 59 22 37 10
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biarritz.tourisme@biarritz.fr

DESTINATION

OCTOBRE — MARS AVRIL - JUIN JUILLET - AOOT SEPTEMBRE
BIARRITZ OCTOBER — MARCH APRIL — JUNE JULY - AUGUST SEPTEMBER

LUNDI A VENDREDI
ipTr I e UNesavemes.  1iomeoe | tooeee BT 9:00>18:00

HOTEL - BAR - RESTAURANT - ROOFTOP
OUVERT 7 JOURS /7 —— oo L 9:00>19:00 10:00>17:00
14 RUE DU PORT-VIEUX - 64200 BIARRITZ 05.59.24.41.84 e/ closed /

SUNDAY 9:30>13:30* 9:00>19:00 10:00>17:00

cerrado
WWW LESBAIGNEUSESDEBIARRITZ.COM

*Dimanches et jours fériés / On sunday and bank holidays /
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Q AUBERGE 22

22 bis rue Harispe
Tel : +33(0)5 59 41 01 41
ﬁﬁ Facebook : Auberge 22

Une table généreuse et recommandée (Tripadvisor, Petit
Futé...) ! Tout est fait maison, a partir de produits locaux et de
saison et le chef cuit vos cotes de beeuf affinées devant vous
a la cheminée ! Petit jardin caché et patios abrités.

Excellent French and Basque food made with the very best

of the market fresh local produce of the season. Specialty :
barbecued grilled meat! Fireplace, secret terrace, kids friendly.

@ LE BAR BASQUE

1 rue du PortVieux
Tél : +33 (0)5 59 24 60 92
www. bar-basque. fr

ﬁﬁ Instagram : bmbosque / Facebook : borbusquebior(iiz

Le Bar Basque est LE bar a tapas incontournable de Biarritz,
avec sa terrasse située en plein coeur du quartier

du Port-Vieux, son ambiance musicale et sportive.

sans réservation

Bar Basque is the tapas bar you HAVE to visit in Biarritz,
with its terrasse located in the heart of Port-Vieux district,
its musical and sports atmosphere.

no booking

@ BISTROT DES HALLES

1 rue du Centre
Tel . +33(0)5 59 24 21 22
ﬁ‘ﬁ www.bistrotdeshallesbiarritz.fr

Une cuisine de saison et de produits frais, dans une ambiance
bistrot.

Seasonal cuisine with fresh ingredients, in a bistrot setting.

E NOIR

LE B

Rotonde Bellevue, 31 boulevard Charles de Gaulle
. Tel: +33(0)5 59243177

(%ﬂ)’? Facebook : Le Blé Noir Biarritz

\ /

Galettes, crépes, salades, gaufres ... Une étape gourmande a
prix tout doux ! Terrasse ocean.

Sweet and savoury pancakes, salads, waffles ... Gourmet
food at reasonable prices ! Ocean terrace.

LA PETITE PLAGE

BIARRITZ

R

CUISINE D’ETE DU SUD-OUEST PAR ERIC FRECHON

PLAGE DU PORT VIEUX - +33(0)5 59 24 88 98 - RESTAURANT-LAPETITEPLAGE-BIARRITZ.COM

—
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@ cTxoLA BB

Square Jean-Baptiste Lassalle

i&\ @? Facebook : etxolabibi

Instagram : etxola.bibi

Découvrez la cabane Etxola bibi : surplombant Biarritz,
nouveau look boisé. Vue imprenable, ambiance chaleureuse.
Carte variée, produits frais. Succombez aux légumes cro-
quants, au houmous maison et a la planche mixte. Patisseries
incontournables : carrot cake, bananabread, banofee. Tarifs
raisonnables. Lieu vibrant & ne pas manquer

Discover the Etxola bibi hut: overlooking Biarritz, with a new
woodsy look. Breathtaking views, warm ambience. Varied
menu, fresh produce. Indulge in crunchy vegetables, home-
made hummus and a mixed board. Must-try pastries: carrot
cake, bananabread, banofee. Reasonable prices. A vibrant
place not to be missed

Q LE GEORGES

25 place Clémenceau
Tél : +33 (0)5 59 23 72 23
Facebook : le Georges

( (Z Instagram : legeorges_biarriz

Brasserie avec terrasse ensoleillée voisine des Galeries
Lafayettes.

Plats faits maison, retransmission de matchs, Le Georges est
ouvert en 7/7 avec service en continu I'été.

Brasserie with sunny terrace next to Galeries

Lafayettes.

Home-cooked dishes, match broadcasts, Le Georges is open
7/7 with continuous service in summer.

@© MREMONT CLEMENCEAU

1 bis place Clémenceau

Tel : +33 (0)5 59 24 01 38
Facebook : Miremont
Instagram :miremontbiarritz

05
q o
=t
Depuis 1872, salon de thé, classé monument historique,
vue mer, les meilleures créations traditionnelles, patisserie,
confiserie, et coupes glacées.

Since 1872, tea room, listed historic monument, sea view, the
best traditional creations, pastries, sweets and ice cream.

P6

Q MIREMONT BELLEVUE

7 place Bellevue
Tél : +33 (0)5 59 24 47 97
Facebook : Miremont

‘ﬁﬁ Instagram : - miremontbiarritz

Belle vue mer, belle carte de spécialités terre et mer, sug-
gestions du jour, service continu de salades, clubs, croques,
quiches, glacier, cocktails.

Beautiful sea view, fine menu «Land and Sea» specialities,
daily suggestions, continuous service of salads, clubs,
croques, quiches, ice cream, cocktails.

Chez Albert
Port des Pécheurs - Biarritz
+33(0)5 59 24 43 84
chezalbert64.fr
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@ ruts

2 rue du Helder
Tél: +33(0)5 59 26 13 36

Instagram : nutsbiarritz

l ﬁ www.nutsbiarritz. fr

Le restaurant Nuts propose une cuisine méditerranéenne,
saine et gourmande 100% faite maison. Pour un déjeuner, un
brunch ou un petit déjeuner. Ouvert toute I'année.

The Nuts restaurant offers a Mediterranean, healthy and
gourmet cuisine 100% home-made. For a lunch,
a brunch or a breakfast. Open all year round.

Esplanade Elisabeth Il, Biarritz.
Instagram : Pavillon Du Phare

Quvert d’avril & novembre, de 9h a 23h, 6/7
(Hors juillet aott 7/7).

Pour un apéro « Terre & Mer » au pied du Phare de Biarritz,
un petit déjeuner ou un Bowl & I’heure du déjeuner, le Pavillon
Du Phare vous accueille face a I'océan.

For a «Land & Sea» aperitif at the foot of the Biarritz
Lighthouse, a breakfast or a Bowl at lunchtime,
the Pavillon Du Phare welcomes you facing the ocean.

VENTILO CAFE

30 Rue Mazagran
Tél : +33 (0)5 59 24 31 42

Facebook : Ventilo Biarritz
g Instagram : ventilocafe64

Avec une capacité d’accueil de 40 places climatisées et de 32
places en terrasse, le VENTILO CAFE s’adaptera a toutes vos
envies pour l'organisation de vos événements.

With a capacity of 40 air-conditioned seats and 32 seats
on the terrace, VENTILO CAFE will adapt to your every need
for your events.

@ LA TABLE DE MICHEL

13 rue Gambetta
+33 (0)5 24 33 03 06
www.lafabledemichel . fr

ﬁﬁ instagram : latabledemichel. biarritz

A deux pas des halles dans une ambiance chaleureuse et
cosy.

Un agréable moment & déguster fruits de mer et petits plats
gourmands élaborés a partir de produits locaux.

A stone’s throw from the Halles, in a warm and cosy atmos-
phere.
Enjoy seafood and gourmet dishes made with local produce.

® IBASQUE

cédric béchade

o o it

Café de Paris : 5 Place Bellevue -Biarritz - +33 (0)5 59 2419 53 - hotel- cafedeparis - biarritz.com
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o E @® vou susHi
. 1 ter Bd. de Cascais, Quartier Kléber,
®) Tel : +33 (0)5 59 22 59 59
www.yousushi.fr - contact@yousushi.fr

& Enseigne locale et éco-engagée qui propose des recettes
originales de sushis et poke bowls préparés sur place
Yo et a la demande.
= 7i/7, commande en ligne, & emporter et en livraison !

Local and eco-friendly brand that offers original recipes
for sushi and poke bowls prepared on site and on demand.

DESTINATION

= —

BIARRITZ|
LA BOUTIQUE

Décoration

Arts de la table
Beauté

Carterie
Gourmandises

Jeux

Souvenirs de Biarritz

NOUS TROUVER
@ 1 square d'Ixelles - biarritz

Quverte aux heures d'ouverture de
l'accueil de 'Office de Tourisme

P10 P1
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CAB LE COMPTOR
A BURGER

GRACIEUSE

NELLY'S BIARRITZ

N.30 CANTINE URBAINE

ROCK'N BURGER

TANGOR

BRASSERIE

BAR DU POLO
28 Avenue JF Kennedy
+33 (0)5 59 23 23 30

BISTROQUET BIARRITZ
7 Place Sainte-Eugénie
+33 (0)6 79 90 66 99

BLEU CAFE
Quai de la Grande Plage
+33 (0)5 59 22 34 53

BO CAFE

Parc des Sporis
d’Aguilera

+33 (0)5 59 01 64 65

BOUILLON HORTENSE
11 Rue Garderes
+33 (0)5 35 39 03 20

BRASSERIE DIRATY
16 rue des Mésanges
+33 (0)5 59 23 22 22

CAFE DU COMMERCE
1 rue des Halles
+33 (0)5 59 41 87 24

CAFE GRAND BIARRITZ
12 rue des Mésanges
+33(0)5 59 24 33 04

CLUB HOUSE DU GOLF
DU PHARE

2 avenue Edith Cavell
+33 (0)559 03 71 33

COTE ET MER
7 Rue Gardéres
+33 (0)5 59 85 30 63

EDEN ROCK CAFE
2 Esplanade du Port
Vieux

+33 (0)5 59 24 53 11

HOTEL CAMPANILE

BIARRITZ

43 boulevard Marcel
Dassault

+33 (0)559 41 1919

JACK THE COCKEREL
17 Avenue Edouard VII
+33 (0)5 59 85 62 31

L'AMIRAL
9 Rue des Halles
+33 (0)533 47 51 31

LA BELLOTEKA
8 Rue du Centre
+33 (0)5 59 24 58 57

LTB-LA TABLE BASQUE

2 E

uisine traditionnelle
S8, LOCAL FOOD

LA COUPOLE
22 place Clemenceau
+33 (0)5 59 24 09 96

LA STATION
16 allée du Moura
+33 (0)5 59 26 71 79

LA TIREUSE
29 rue Mazagran
+33 (0)5 59 24 26 18

LE BAR DE LA PLAGE
4 rue Garderes
+33(0)5 59 22 31 32

LE CAFE DES SPORTS
1 Avenue Edouard VII
+33 (0)55922 77 77

LE CYRANO
2 rue du Lycée
+33 (0)5 59 24 32 67

4 av.de la Marne

BIARRITZ
0559222352

www.restaurant-Itb-biarritz.com

LE GEORGES

25 place Georges
Clémenceau

+33 (0)5 8284 07 71

LE MAITENA
7 rue d’Alsace
+33 (0)5 59 24 50 58

LE RENDEZ VOUS DES
HALLES

26 rue Gambetta

+33 (0)559 24 1964

LE ROYALTY

11 place Georges
Cléemenceau

+33 (0)5 59 24 01 34

LES BAINS BIARRITZ
Boulevard Prince de
Galles

+33 (0)5 59 22 30 67

NEWQUAY PUB
20 Place Clemenceau
+33 (0)5 59 22 19 90

OCTOPUS
&

2 rue Gardéres
+33 (0)5 59 85 98 47

VENTILO CAFE

30 rue Mazagran
+33 (0)5 59 24 31 42
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BIARRITZ PIZZA
65 avenue de Verdun
+33 (0)5 59 22 29 56

BLEUE DE TOI
30 rue Mazagran
+33 (0)5 59 24 37 08

CHEZ COCO
5 rue Gardéres
+33 (0)5 59 26 28 10

JOIE
39 rue d’Espagne
+33 (0)5 59 23 38 35

LA TRATTORIA
20 avenue Edouard VII
+33 (0)559 24 11 47

LE BLE NOR

&

31 boulevard du Geénéral
de Gaulle

+33 (0)55924 3177

LE GLOUBY
4 rue du Port Vieux
+33 (0)5 59 22 54 14

LE LABO DU PIZZAIOLO
11 Avenue du Président
Kennedy

+33(0)5 59 41 10 03

LE MAJESTIC

CHEZ FERNANDA

5 Avenue de la Reine
Victoria

+33 (0)5 59 22 01 83

LES TERRASSES
31 avenue de Londres
+33 (0)5 59 22 16 46

LITTLE TRALLALLA
51 bis Rue Gambetta
‘+33 (0)5 59 31 66 12

MARGUERITE
21 Rue Gambetta
+33 (0)5 59 23 36 29

PEPE JOE
12 Avenue de Verdun
+33 (0)5 59 51 04 10

PIUMA
14 rue des Mésanges
+33 (0)5 59 43 65 42

PIZZA ETXE CO
44 Rue Luis Mariano
+33 (0)5 59 26 65 57

PRIMA LES COLONNES
4 Avenue Edourad VII
+33 (0)5 59 24 89 39

SAKAE BISTROT
JAPONAIS

21 Avenue du Jardin
Public

+33 (0)5 59 43 18 67

SARRASIN
6 Avenue de la Marne
+33 (0)5 35 39 57 92

&

LE CAPRI
6 place Sainte Eugénie
+33 (0)5 59 24 10 61

LE PALAIS DE JADE
2 avenue de la Reine
Victoria

+33 (0)5 59 24 64 33

TAJ MAHAL
10 avenue de la Gare
+33 (0)5 59 24 54 05

CALIFORNIA KITCHEN
66 rue Gambetta
+33 (0)9 5191 3585

CHEZ ISABELLA
7 Rue Luis Mariano
+33 (0)5 59 47 40 37

EL TACO DEL DIABLO
44 rue Luis Mariano
+33 (0)6 07 15 04 08

KITCHEN TROTTER
5 Rue Luis Mariano
+33 (0)5 59 26 54 26

SANTOSHA BIARRITZ -
CANTINE ASIATIQUE
12 Avenue de Verdun
+33 (0)9 52 70 47 57

PITAYA THAI STREET
FOOD

9 Avenue du Maréchal
Foch

+33 (0)5 64 28 08 88

LA QUEBECOISE
57 Avenue de Verdun
+33 (0)9 81 88 58 42

YOU SUSHI
1 ter Bd. de Cascais
+33 (0)5 59 22 59 59

SO WOK
11 rue Luis Mariano
+33 (0)559 47 1596

LES 3 SALSAS
5 rue Harispe
+33 (0)559 23 04 53

KANBAR SAGARDOTEGIA
4 Rue de la Poste
+33 (0)7 61 16 64 64

NUTS
2 rue du Helder
+33 (0)5 59 26 13 36

MILWAUKEE CAFE
2 rue du Helder
+33 (0)559 54 17 04

LE COMPTOIR JAPONAIS
4 avenue Maréchal Foch
+33 (0)5 35 39 03 02

ISTANBUL KEBAB
16 Rue des Mésanges
+33 (0)9 8370 25 59

COMPTOIR UMAMI|
2 Avenue Joseph Petit
+33 (0)5 59 85 79 54

NICOLO MY KITCHEN
WAY

2 rue du Helder

+33 (0)5 59 51 10 49

LE JARDIN
4 avenue Jaulerry
+33 (0)5 3539 51 43

yan
&

GASTRO-
NOMIQUE

CHEZ SCOTT
6 rue Jean Bart
+33 (0)5 59 22 8598

FRENCHIE BIARRITZ
52 avenue de I'lmpé-
ratrice

+33 (0)5 59 41 33 00

LA ROTONDE

&

1 avenue de I'lmpératrice
+33 (0)5 5941 1234

L'ATELIER DALEXANDRE
BOUSQUET

52 Rue Alan Seeger
+33 (0)5 59 41 10 11

CAFE BASQUE
&

Café de Paris
5 place Bellevue
+33 (0)5 59 24 1953

LE RESTAURANT

DU SOFITEL BIARRITZ
LE «B»

L

13 rue Louison Bobet
+33 (0)5 59 41 30 00

LE SIN

&

1 avenue de la Plage
+33 (0)5 59 47 82 89

LENTRE DEUX
5 avenue Maréchal Foch
+33 (0)5 59 22 51 50

LEONE

7 avenue Larochefou-
cauld

+33 (0)559 41 01 26

LES ROSIERS
32 avenue Beausoleil
+33 (0)559 23 1368

LIMPERTINENT
5 rue d'Alsace
+33 (0)5 59 51 03 67

MARLOE BIARRITZ

45 avenue du Président J
F Kennedy

+33 (0)5 59 22 34 98

POISSONS

CARGE
51 bis rue Gambetta
+33 (0)9 83 34 54 60

CASA JUAN PEDRO
&

Port des Pécheurs
+33 (0)5 59 24 00 86

CHEZ ALBERT

=

Port des Pécheurs
+33 (0)5 59 24 43 84

CHEZ EUGENEE

3

17 boulevard du Général
de Gaulle

+33 (0)5 24 33 84 01

CHISTERA

ET COQUILLAGES
13 rue des Halles
+33 (0)559 41 8945

FISH ME
1 Rue du Lycée
+33 (0)5 59 43 12 67

LE CORSAIRE

@ VUE OCEAN

Port des Pécheurs
+33 (0)559 24 63 72

NAHIA
10 Rue des Mésanges
+33 (0)9 83 01 57 27

SALINE CEVICHE BAR
62 rue Gambetta
+33 (0)5 59 43 65 98

yiel\)
10 rue des Mésanges
+33 (0)5 24 33 42 36
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CANTINA (LA)

2 avenue Maréchal
Joffre

+33 (0)5 59 24 89 20

LA CANTINE
9 rue Larralde
+33 (0)5 59 85 87 35

OPEN GARE
18 allée du Moura
+33 (0)5 54 03 01 99

PALM (LE)
2 rue Jean Bart
+33 (0)5 59 47 70 55

XUXU

8 Avenue de la Reine
Nathalie

+33 (0)5 59 26 08 64

CARACOLI

CHEZ ANNA

CLUB SANDWICH
COCINA

DEBOLOLO

ETXOLA BIBI

HARREMANAK

|

LA ROCHE PLATE

LE BASTA

EKO BIARRITZ

LE CAMPERO

LE SABLE FIN

MALIS
I\‘/\ARC:SAEV?:ET/‘ -
NO.4 COFFEE STATION

PATATI PATATA

PAVILLON DU PHARE

SUNSET BOWLS

TIKIOLA

VELOFF CAFE

BAR A VINS

HOP'PIPELETTES
11 Avenue de la Marne
+33 (0)524 338479

HOTEL COSMOPOLITAIN
1 Rue Gambetta
+33 (0)5 59 24 04 89

L'ART DIT VIN
15 avenue de Verdun
+33 (0)559237374

L' ARTNOA
56 rue Gambetta
+33 (0)5 59 24 78 87

MD VINS
3 boulevard de Cascais
+33 (0)6 09 60 53 87

OPERA VINALIS 64
18 avenue Beaurivage
+33 (0)5 59 23 90 23

RETOURS VERRE LE
FUTUR

91 Avenue de la Marne
+33 (0)6 51 69 50 29

DEGUSTATIONS

BAR BASQUE
1 rue du Port Vieux
+33 (0)5 59 24 60 92

BAR JEAN
5 rue des Halles
+33 (0)5 59 24 80 38

COMPTOR DU FOIE
GRAS

1 rue du Centre

+33 (0)5 59 22 57 42

ETXEKO
1 Place Sainte Eugénie
+33 (0)5 59 24 71 66

L'AMUSE GUEULE
Halles Centrales
+33 (0)559 4128 24

LE CLASSIQUE
26 rue Gambetta
+33 (0)6 74 60 24 71

LE PASSAGE
4 rue des Halles
+33 (0)559 22 1254

LES CONTREBANDIERS
20 avenue Victor Hugo
+33 (0)5 59 24 02 27

NEGUA (EN HIVER)
&

Plateau de I’Atalaye
+33 (0)6 08 56 90 23

ROOFTOP OLATUA
(EN ETE)

g

Plateau de I’Atalaye
+33 (0)5 59 51 05 22

TRADITIONNEL

A LA BONNE
FRANQUETTE

10 avenue de la Gare
+33 (0)5 59 23 49 24

ALANVIE
7 rue des Mésanges
+33 (0)5 59 56 98 88

AMARYS
45 boulevard Marcel
Dassault
+33 (0)5 59 01 04 04

AU GOCHOKI

41 Avenue du Maréchal
Juin

+33 (0)5 59 23 93 36

AUBERGE 22
22 rue Harispe
+33 (0)5 59 41 01 41

BAR DU MARCHE
8 rue des Halles
+33 (0)5 59 23 48 96

BIARRITZ BEACH

=

17 boulevard Général de
Gaulle

+33 (0)5 59 85 89 31

BISTROT DES HALLES
1 rue du Centre
+33 (0)5 59 24 21 22

BISTROT DU HAOU
43 rue Gambetta
+33 (0)559 24 18 84

CAFE DE LA GRANDE
PLAGE - GROUPE
BARRIERE

€1

1 avenue Edouard VII
+33 (0)5 59 22 77 88

CAFE DE LA MER
@

9 place Sainte Eugénie
+33 (0)5 59 22 75 67

CAFE DES ARTISTES
26 Avenue du Maréchal
Foch

+33 (0)5 5947 3573
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GUIDE
DES RESTAURANTS
BIARRITZ

CHERI BIBI
50 rue d’Espagne
+33 (0)5 40 07 11 50

CHEZ PILOU
3 rue Larralde
+33 (0)559 24 1173

COFFEE EKIA
9 Rue Larralde
+33 (0)55924 1173

CRISTAL KFE
15 rue du Port Vieux
+33 (0)5 35 39 73 69

EL CALLEJON
5 rue Monhau
+33 (0)5 59 24 99 15

HARAGIA
26 Rue Gambetta
+33 (0)5 35 46 68 92

HELBIDEA
13 Avenue de Verdun
+33 (0)5 59 85 61 21

LA MARINE

28 rue Mazagran
+33 (0)5 59 24 34 09
LA PLETHORE

34 Rue Gambetta
+33 (0)5 59 23 30 45

LA TABLE BASQUE
4 avenue de la Marne
+33 (0)5 59 22 23 52

LA TABLE DES DOCS
44 rue Luis Mariano
+33 (0)5 59 41 28 51

LA TANTINA DE BURGOS
2 place Beau Rivage
+33 (0)5 59 23 24 47

LE BISTROT ZINGUE
5 avenue de la Gare
+33 (0)5 59 43 63 52

LE CARLOS

&

7 boulevard Prince de
Galles

+33 (0)5 59 47 46 12

LE CRABE TAMBOUR
49 rue d’Espagne
+33 (0)5 59 23 24 53

LE HANG FIVE

19 Avenue du Maréchal
Foch

+33 (0)5 59 24 02 02

LE LAGUN

i

28 Avenue de la Milady
+33 (0)5 59 24 06 34

LE MIGUEL

11 perspective Cote des
Basques

+33 (0)5 59 22 36 21

LE NIKITA
Rue de Palassie
+33 (0)5 59 51 80 77

LE O2 VERDUN
49 avenue de Verdun
+33 (0)5 59 22 39 94

LE PETIT COIN
26 Rue Gambetta
+33(0)524 332117

LE PONTON

=

30 avenue de la Milady
+33 (0)5 59 41 63 56

LE SURFING

&

9 boulevard du Prince de
Galles

+33 (0)5 59 24 78 72

LE TANDEM

a

10 place Sainte Eugénie
+33 (0)5 59 54 08 97

LES BAIGNEUSES
&

14 rue du Port Vieux
+33 (0)5 59 24 41 84

LMB RESTAURANT
58 avenue Edouard VII
+33 (0)5 59 24 58 58

LOS DOS HERMANOS
36 avenue de Verdun
+33 (0)5 59 22 32 67

MAISON PLAISIR
4 Rue du Helder
+33 (0)5 59 43 38 22

LE MILADY BEACH
¥

Plage de la Milady
+33 (0)5 59 22 59 41

MREMONT RESTAURANT
2

7 place Bellevue
+33 (0)5 59 24 47 97

NEO BISTROT

DU GARAGE BIARRITZ
50 Avenue

de I'lmpératrice

+33 5 86 98 02 20

LE BISTROT DE BIARRITZ
5 rue du Centre
+33 (0)5 59 24 34 66

ONYX RESTAURANT
1 carrefour Hélianthe
+33 (0)559 01 13 13

OPEN GARE
18 Allée du Moura
+33 (0)5 54 03 01 99

PALMITO FOOD MARKET
6 rue Port Vieux
+33 (0)5 59 24 16 56

LE PIM'PI BISTROT
14 avenue de Verdun
+33 (0)5 59 24 12 62

POZA
64 rue Gambetta
+33 (0)5 47 75 92 66

RESTAURANT
D'APPLICATION

DU LYCEE HOTELIER
2 rue Francis Jammes
+33 (0)5 59 41 27 72

RESTAURANT

DE SILHOUETTE

30 rue Gambetta
+33 (0)5 59 24 93 82

RESTAURANT HERNANI
29 avenue Maréechal
Joffre

+33 (0)5 59 23 01 01

SILLON
4 Rue Jean Bart
+33 (0)5 59 24 76 08

TRANSAT CAFE

4

1 Carrefour Hélianthe
+33 (0)559 01 1313

UN JOUR A PEYRASSOL
9 avenue Reine Victoria
+33 (0)5 5941 93 23

WELOVE
87 avenue de la Marne
+33 (0)559 22 16 04

594

ALONS DE THE

LE SALON

&

1 avenue de I'lmpératrice
+33 (0)559411234

BAR LE PLAZA
10 avenue Edouard VII
+33 (0)5 59 24 74 00

228 UE OCEAN
Quai de la Grande Plage
+33 (0)5 59 22 10 43

MIREMONT
1 bis place Georges
Clemenceau
+33 (0)5 59 24 47 97
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Piperade basqguaise

?H 4 personnes ® Go minutes

INGREDIENTS

e jgrosses lomates

* 3 piments vert doux

* 1gros oignon

o 4gousses dail

e 4eeufs

e 5cl d'huile d'olive

« Tranches de ventreche

P22

DEROULE

1.Ebouillanter les tomates afin de pouvoir les peler et
les couper en deux. Réserver.

2.Faire revenir pendant 5mn avec I'huile, I'oignon
coupé en fines lamelles avec l'ail el les piments doux
préalablement coupé en morceau el épépiné.

3.Ajouter les lomates coupées et I'ail haché.

4.Saler et assaisonner avec du pimi,eg &ﬂ'gspelette puis
laisser mijoter durant 45mn environ.

5.Battre les ceufs en omelette.

6.En fin de cuisson, ajouter les ceufs battus a la
préparation el mélanger pour faire une brouillade
d'ceufs.

7.Verser la piperade dans un plat et disposer la
ventreche dessus.

Bonne dégustation !

Avec une croule a la fois sablée et
croustillante et sa garniture a la
creme ou a la cerise, le galeau

basque est emblématique de notre

destination depuis les années 1830.

INGREDIENTS

Pour la pate

e 300 g de farine

* 200 g de sucre

e 200 g de beurre

e 1ceufl

o 2 jaunes d'ceuf

e sel

s 1cilron

e 1cuillere a café de levure

e 1jaune d’'ceuf pour la dorure

Pour la créme patissiére
e 1/4 de litre de lait

e 50 g de farine

* 50 g desucre

e 2oeuls

o 2 jaunes d'oeufs

e % gousse de vanille

Giteaw basque

lﬂ 6 personnes @ 4omn de préparation

35mn de cuisson

DEROULE

Préchauffer le four a 180°C.

Verser la farine, I'ceuf entier battu, les 2 jaunes d'ceufs,
le sucre, le sel, la levure et le zeste de citron. Puis
incorporer le beurre coupé en morceaux.

Travailler la pate jusqu'a ce qu'elle devienne lisse.
Former une boule el laisser reposer au frais, 1th min.

Chaulffer le lait avec la 1/2 gousse de vanille

Mélanger le sucre, les jaunes d'ceufs et les deux ceufs
enliers préalablement battus el faire blanchir la
préparation.

Ajouter doucement la farine puis le sel et le lait chaud.
Verser la préparation dans une casserole el faire
chauffer, toul en mélangeant doucement afin de faire
épaissir la créme. Une fois a ébullition, sortir la
casserole du feu et [aire refroidir en tournant la
préparation.

Beurrer el fariner un moule (22 cm de diam).
Diviser la pate en deux parts (1/3 -2/3)

Etaler au rouleau le plus gros morceau et le placer au
fond du moule en abaissant Is bords.

Verser la creme refroidie dans le moule.

Etaler le reste de pate et le placer au-dessus de la
créme.

Dorer a I'ceuf et, avec une fourchette, dessiner les
croisillons dessus.

Mettre au four et cuire a 180" durant 30 a 35mn.
Laisser refroidir avant de déguster !
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